MITTAGSMENU

mit Suppe oder Meniisalat

Montag, 9.12. - Freitag, 13.12.

MO

Menii

KIVASSISCH

Taglich von 10.30 - 14 Uhr

IN|

EEEEETE e

Restarany

VEEGETARISCH

Gebaclf.ener OSTERREICH !
Leberkase wriva

Uberbackene Schupfnudeln
mit Blattspinat, Tomaten
und Hirtenkase

DI

mit Kartoffel-
Mayonnaise-Salat 4, c,6 8,90 : D 7,90
Tikka Masala . Kaspressknodel

Indisches Hihnercurry
mit Basmatireis

:

2 Stiick, auf eingemachtem Sauerkraut,
Rahm und Schnittlauch

G,H,M ACG
8,90 7,90
Lasagne : Gemiisewok
XZAALJ :  mit Erbsenkresse,
MI Bolognese oo ;
mit geriebenem Gran Moravia o SOl SEET
AC,G L 8,90 und Basmatireis ,F N 7’90
Putenrahm- Steinpilz-Tortelli
DO geschnetzeltes mit Kréutern,

21(1: Champignons und Rosti 8,90

sautiertem Hokkaidokdirbis
und Gran Moravia A c,c

7,90

FR

Gebackenes Seelachsfilet

MSC zertifiziert®,
8,90

mit Petersilienkartoffeln
und Sauce Tartare a,o,m

Kurbislaibchen

mit Kerndldip
und Petersilienkartoffeln

ACG

100%

OSTERREICH

wAlMme

A Glutenhaltiges Getreide, B Krebstiere, C Ei, D Fisch, E Erdnuss, F Soja,
G Milch oder Laktose, H Schalenfriichte, L Sellerie, M Senf, N Sesam,

O Sulfite, P Lupinen, R Weichtiere. GemaR Allergeninformationsverordnung
BGBL 111 175/2015. Solange der Vorrat reicht.

MONATS-HIT!

Cordon bleu

und Preiselbeeren a,c,c

vom Schwein, mit Petersilienkartoffeln

Téglich ab 10.30 bis 15.30 Uhr. Giiltig bis Sa, 28.12.2024

M:

R EER I Fisch mit diesem Zeichen stammt aus einer
FISCHEREI Fischerei, die unabhéngig nach den

SC / Richtlinien des MSC fiir eine beispielhafte
T und nachhaltige Fischerei zertifiziert wurde

*MSC-C-57232



