MITTAGSMENU | ©

mit Suppe oder Meniisalat Feslewrany
Montag, 31.3. - Freitag, 4.4. | Taglich von 10.30 - 14 Uhr =

Menii  [LASSISEH V.EGETARISCH
Haschee-Hornchen Veggie

OSTERREICH -

MO mit Schnittfauchdip i Faschierte Laibchen
i AG mit Pliree und Letscho
8’90 AF,G,M 7,90

:

D I * vom Schweineriicken, ¢ mit Tomatensauce
: mit Erbsenreis e 08
AC,G .
8,90 7,90
o 100% * °
¢ Grill-Bratwurst astennsic [ Zartweizenrisotto
M I * mit Zwiebelsenf : mit Kohlrabi, Karotten
¢ und Kartoffelspalten und Schnittlauch
M . ACG
8,00 7,90
. Huhn siiB-sauer . Tortelli
DO : mitIngwer und Ananas, : mit Paprika-Chili-Fiille,
: dazu Basmatireis : Rucola und geriebenem
i 8 90 © Gran Moraviaac.c 7 90
97V ! < 9
: Gebackenes : Gemiisestrudel
F R Seelachsfilet mit Barlauchrahm
©MsC zertifiziert®, mit Petersilien- : und gemischtem Salat
kartoffeln und Sauce Tartare A, b,m 8’90 ACGL 7,90

.. MONATS-HIT!
Backhendl

owAiMme ausgeloste Hiihnerkeulen, mit Kartoffel-Vogerlsalat
und Preiselbeeren A c,¢,m
Taglich ab 10.30 bis 15.30 Uhr. Giiltig bis Sa, 26.4.2025

A Glutenhaltiges Getreide, B Krebstiere, C Ei, D Fisch, E Erdnuss, F Soja, R EER I Fisch mit diesem Zeichen stammt aus einer
G Milch oder Laktose, H Schalenfriichte, L Sellerie, M Senf, N Sesam, FISCHEREI Fischerei, die unabhéngig nach den

O Sulfite, P Lupinen, R Weichtiere. GemaR Allergeninformationsverordnung MSC /, Richtlinien des MSC filr eine beispielhafte
BGBL 111 175/2015. Solange der Vorrat reicht. www.msc.org/de und nachhaltige Fischerei zertifiziert wurde

*MSC-C-57232



